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SUSENJE
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VOCA I POVRCA




0 PRANJE
0 KONDICIONIRANJE -
UJEDNACAVANJE VLAGE

0 VLAZNA DORADA -
KONZERVISANJE




KLASE SUHE SLJIVE

50 -60 plodova - Sestica

60-70 plodova - sedmica

70 - 80 plodova - osmica

80-90 plodova - devetka

90-100 plodova - stotinka

100-120 i preko 120 plodova "merkantil”




CITENA PROIZVODNJE SUHE SLJIVE I OSTVARENI PROFIT
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Cijena svjezih $ljiva: 1521kg x 0,80KM/kg
Utrosak prirodnog gasa 112m3 x
0,6KM/m3

Utrosak el. energije 16kWh x
0,168KM/kWh

Trosak radne snage: 32h x 5KM/h
Amortizacija susare

Troskovi pakovanja i skladistenja
Ukupni troskovi

Dohodak:518kg suhe sljive x 5BKM/kg
Profit po odbitku troskova (8. -7.)

1216,8 KM
67,2KM

2,688KM

160 KM
10,50 KM
68,00 KM
1525,18KM

2590,00 KM
1064,82 KM



O Bl S I D B

OV o N

CITENA PROIZVODNJIE DORADENE SUHE SLIIVE T

OSTVARENI PROFIT
Cijena svjezih $ljiva: 1521kg x 0,80KM/kg 1216,8 KM
Utrosak prirodnog gasa 112m3 x 0,6KM/m3 67,2KM
Amortizacija susare 10,50 KM
Utrosak el. energije 32kWh x 0,168KM/kWh 5,376KM
Troskovi radne snage:62 h x 5KM/h 310 KM
Troskovi pakovanja i skladistenja 150 KM
Ukupni troskovi 1759, 88 KM
Dohodak:518kg suhe $ljive x 10KM/kg 5180 KM
Profit po odbitku troskova (8. -7.) 3420,12 KM
Profit po odbitku troskova 1064,82 KM

RAZLIKA PROFITA 2355,3 KM



KOMORNA SUSARA
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Susenje grozda u specialnim prostorijama (Kina)

Izvor: www. jschina.com.cn



Susenje groZzda na suncu
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Zemlja porijekla: Hrvatska

Proizvodal: Za Konzum d.d.: Agranela d.o.o Valjevo,
Srbija

Neto koli¢ina: 200 g

Vlaga: Max. 35 %

Komada u 500 g: 40-50

Kvalitet: ekstra

Nlaziv proizvoda: anaard - uva - na pez

kostice

« Zemlja porijekla: Srbija

Proizvodac: Za Konzum d.d.: Agranela d.o.o
Valjevo, Srbija

Neto koli¢ina: 200 g

Vlaga: Max. 35 %

Komada u 500 g: 60-70 ( sedmica)
Kvalitet: extra




PAPRIKA ZACINSKA

Naziv proizvoda: Slatka '
. : paprika Naziv proi : i '
a v >tk proizvoda: Paprik '
Usml\!c! pori J.ekla. Spanija Zemlja porijekla: lﬂ:\llaisnlllc\l]evena uta
: Z?l i pa|.<u‘|e: IlidZza-Sarajevo, BiH Proizvodi i pakuje: Safram Zagreb

odina proizvodnje: 10.03.2016 Godina proizvodnje: 2016
Neto koliina: 100 gr Neto koli¢ina: 100 gr

Rok trajanja: 11/2017

Rok trajanja: 10.03.2017

-t —
/s ™y t: mljevena
fjuta

BINGO DOO EXPORT-IMPORT

ZACIN 100G PAPRIKA
MLJEVENA LJUTA SAFRAM
KOM
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ZAMRZNUTO VOCE I POVRCE




TRANSPORTNA SREDSTVA -TRANSPORT MALINE IZ MALINJAKA DO FABRIKE



POTHLADIVANJE MALINE



TUNEL ZA ZAMRZAVANJE



RARRAN
>~

ZAMRZNUTA MALINA U GAJBAMA



Pakovanje
zamznutog voca




MALINA NA INSPEKCIONOJ TRACI






LAGER KOMORE UPAKOVANE MALINE



KONTROLA TEMPERATURE



TRANSPORT FINALNOG PROIZVODA



KONZERVISANJE VOCA I
POVRCA TOPLIM
POSTUPKOM




STERILIZACIJA TEGLI U KLTUCALOJ VODI - 10 SEKUNDI




POSTAVLTANJE TEGLI
NA TERMICKU OBRADU

TERMICKA OBRADA - VODA IZNAD TEGLI OKO 2.5 cm










SPORO HLADBENJE



OKRETANJE TEGLT NA POKLOPAC - HERMETICKO
ZATVARANTE


http://www.google.ba/url?sa=i&rct=j&q=air+into+jam+jar&source=images&cd=&docid=Dt8LjSXtWW940M&tbnid=Wk1yv-USPAnw6M:&ved=0CAUQjRw&url=http://bringingdesignhome.com/category/healthy-living/&ei=UQLSUfe1CMTwsgb9w4DgCw&psig=AFQjCNGkGjcsxXq8gFPmA3W7BtUnYFj7xA&ust=1372803794856509
http://www.google.ba/url?sa=i&rct=j&q=air+into+jam+jar&source=images&cd=&docid=Dt8LjSXtWW940M&tbnid=Wk1yv-USPAnw6M:&ved=0CAUQjRw&url=http://bringingdesignhome.com/category/healthy-living/&ei=UQLSUfe1CMTwsgb9w4DgCw&psig=AFQjCNGkGjcsxXq8gFPmA3W7BtUnYFj7xA&ust=1372803794856509
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ISPITIVANJE ZATVRANJA - PRAVILNOG KONZERVISANJA




STA JE VOCNI NEKTAR?

................... je proizvod koji moze fermentisati, ali nije
fermentisao, dobiven dodatkom vode, 3ecera i/ili
meda voénom soku, koncentrisanom voénom soku,
dehidriranom vocnom soku, vocnim kasama ili mjesavini
tih proizvoda



NEKTARTI

SIROVINE
-VOCA
-SECERA
-VODA

IZBOR SIROVINE ( pranje, inspekcija}
PRIPREMA SIROVINE ( pasiranje)

PRIPREMA AMBALAZE (pranje i sterili
boca i zatvaraca) =

KONZERVISANJE temp.70°C

PUNJENJE ( "toplo na toplo")

NAGLO HLABDENJE






ZELIRANI PROIZVODI




Kristalizacija - previsoka koncentracija secera; kuhanje

dugo; previse isparene tecnosti;


http://farm4.static.flickr.com/3070/2865658226_265854fb44.jpg
http://farm4.static.flickr.com/3070/2865658226_265854fb44.jpg

Rast plijesni na povrsini - neodgovarajuée zatvaranje;

previse zrachog prostora izmedu poklopca i proizvoda



IZDVAJANJE TECNOSTI NA POVRSINI - SINEREZA
- prisutna veca koli¢ina kiselina, skladistenje na visokoj femperaturi ili variranje

temperature u toku skladistenja.



KOMPOT
SIROVINE

- jagoda ——
- Seéer
- voda

IZBOR SIROVINE (pranje, inspekcija)

PRIPREMA AMBALAZE (pranje i sterilizacija
tegli i poklopaca)

PUNJENJE AMBALAZE

DODAVANJIE NALIVA (Secer + voda)

KONZERVISANJE
(10 minuta u kljucaloj vodi)

NAGLO-HLADENJE




PROIZVODNJA AJVARA
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IZBOR SIROVINE

PRIPREMA SIROVINA
MLJEVENJE
UKUHAVANJE

PRIPREMA AMBALAZE

PUNJENJE




RECEPTURA™

PAPRIKA : PATLIDZAN - 5:1
PRIPREMA SIROVINA

“PECT (ljustenje)
= KUHANJE (paprike obariti; mrkvu i
patlidzan skuhati)

MLJEVENJE (paprika, patlidzan, i bijeli lu 5;9,5;;;‘\*,". A “\*a | ‘1‘"
po zelji) NI A
UKUHAVANJE S

PUNJENJE AMBALAZE ( toplo na toplo)




KVALITET AJVARA ......

- DA SADRZAJ UKUPNE SUHE MATERIJE NE BUDE ISPOD 9 %

= DA IMA MAZIVU KONZISTENCIJU, BEZ IZDVAJANJA TECNOSTI

v
e




KVALITET AJVARA.......

- DA BOJA ODGOVARA BOJI UPOTREBLJENOG POVRCA 4/

*BEZ STRANOG OKUSA , MIRISA I PRIMJESA J

*"MAKSIMALNO DO 2 % DODATE KUHINJSKE SOLI




PROIZVODNJIA DUVECA

IZBOR SIROVINE (paprika:paradajz =1:2; tikvice,
patlidzan, mrkva, bijeli i crni luk)

PRIPREMA SIROVINA (pranje, CisCenje,
usitnjavanje, dodatak soli, homogenizacija pripremljene
sirovine)

PRIPREMA AMBALAZE (pranje i sterilizacija tegli i
poklopaca)
PUNJENJE (bez prisustva vazduha)

KONZERVISANJE (10 minuta u kljucaloj vodi; naglo
hladenje)




KVALITET DUVEC... ...

« DA IMA OKUS I MIRIS SVOJSTVEN POVREU OD KOGA JE J
PROIZVEDEN

-DA PLODOVI, ODNOSNO KOMADI PLODOVA NISU )\
RASKUHANI (KASASTT) P

“DA JE TECNI DIO PROIZVODA MUTAN J

*MAKSIMALNO DO 2 % DODATE KUHINJSKE SOLI )\
e

DA NE SADRZE STRANE PRIMJESE «



SOK OD PARADAJZA

IZBOR SIROVINE (paradajz)

PRIPREMA SIROVINA (pranje, ¢isCenje,
uklanjanje pokozice, dodatak soli,
homogenizacija pripremljenih sirovina)
KUHANJE - 20 min

PRIPREMA AMBALAZE (pranje i sterilizacija)

PUNJENJE - "toplo na toplo”

NAGLO HLADBENJE




ZASIJECANJE SLOVA "X"



POTAPANJE U KLJUCALU VODU - 30 SEKUNDI

NAKON KRATKOG KUHANJA



ODVAJANJE POKOZICE




PASTERIZOVANE PAPRIKE

SIROVINE

PRIPREMA SIROVINA (pranje, ¢isCenje, i
kratko blansiranje (1min u kljucalu vodu) i
hladenje.

PRELIV

PRIPREMA AMBALAZE (pranje i sterilizacija
tegli i poklopaca)

PUNJENJE I ZATVARANJE ( paprike
premazati prelivom i puniti u tegle tako da
teCnost prekrije paprike)




KVALITET PASTERIZOVANE PAPRIKE......

- DA IMA OKUS I MIRIS KARAKTERISTICAN ZA ODGOVARAJUCI /
PROIZVOD

DA JE CVRSTE KONZISTENCIJE KARAKTERISTICNE ZA J
ODNOSNI PROIZVOD

sDA NE SADRZI NEJESTIVE DIJELOVE PLODOVA I STRANE
PRIMJESE, OSIM PETELJKE KOD CIJELIH PLODOVA PAPRIKA

)

\

*DA JE NALIV BISTAR DO OPALESCENTAN, I DA GA IMA U 4
KOLICINI DOVOLINOJ DA OCUVA TRAJNOST KVALITETA .
PROIZVODA;

«
*MAKSIMALNO DO 2 % DODATE KUHINJSKE SOLI .l
)

\

*MAKSIMALNO DO 2 % KISELINA :



PASTERIZIRANI KRASTAVAC



NEDOSTACI NA TERENU .............

a  HIGIJENA MINI POGONA

A SIROVINA - neujednacen kvalitet
a AMBALAZA - nalin koristenja
J

KONZERVISANJE
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Gdje nabaviti aditive i opremu
za preradu voca i povréa ????




Aditivi u prehrambenoj industriji

HAHN - Koprivnica tel. 00385 48641 415
Esarom - Banja Luka tel.051 311 880
Akras - Sarajevo - 061/771-691



Hemikalije i deterdzenti

Sineks laboratorija - Banja Luka +38751257222
sinex@blic.net
Semikem 3 - Sarajevo- 033 610-666

info@semikem.ba
Euro lab Bijeljina 055 212 278 eurolab@teol.net



mailto:info@semikem.ba
mailto:eurolab@teol.net

‘ Oprema za proizvodnju sokova

Sremska Mitrovica tel. 00381 64 1245 336
Obrenovac tel. 011 8725-735 - Pasirke
ENIGMA d.o.o. Grude tel. 039 - 660 -111

Pasterizator
Euclid d.o.o Vinkovci +385 32 331 341

euclid@euclid.hr
Voran Maschinen GmbH - Austria - tel +437249 4440

www.voran.at/holding



mailto:euclid@euclid.hr
http://www.voran.at/holding

Oprema za hladnjace
Sena - Kragujevac tel. 00381 34 301 575

Oprema za duboko zamrzavanje
PIGO- Beograd tel. 00381 11 3245236

Susare za voce, povrée i |jekobilje

Udruzenje inovatora Tuzla e-mail kontakt@uit.ba
kapacitet 300-3000 kg

Euclid d.o.o Vinkovci +385 32 331 341

euclid@euclid.hr



mailto:kontakt@uit.ba
mailto:euclid@euclid.hr

Ambalaza

www. elmag.hr

Poklopci za tegle - Donja L jubovija 015652250
FMP Beograd

Galeb Sabac
ENIGMA d.o.o. Grude tel. 039 - 660 -111



